Semaine du 01/06 au 05/06/2020

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGETARIEN
45 |
ENTREE Salade de polm_mes de Con_cor_nbre BIO Mélange fraicheur
terre BIO a l'orientale vinaigrette
&
PLAT Colin pané Quenglles natures Sauté de poulet sauce
béchamel tomate
GARNITURE Courgettes BIO Chou fleur Riz BIO
L . From frai I From lan
FROMAGE Petit suisse aromatisé omage Irais au se de omage ba ¢
Guérande aromatisé
DESSERT Fruit de saison Barre bretonne Compote de fruits
28] Produit issu = |w
de I'Agricultur s Label R ! R a Viand Produits L X -
eBiOlgog(;:J: e abel Rouge ace a Viande oduits Locau e I ior (@
i Plats Maison Va Innovation Vg Viande frangaise

culinaire
TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France



Semaine du 08/06 au 12/06/2020

culinaire

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE

ORIGINE France

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGETARIEN
46 | ag I &
ENTREE Tomates BIO vinaigrette Salad'e Qe iz BIO a Taboulé BIO Salade verte vinaigrette
l'orientale
&
PLAT Coquillettes BIO Sauté de beeuf au jus Pané de blé Cordon bleu
carbonara
8] & 4 |
GARNITURE (plat complet) Carottes persillées Epinards béchamel Haricots verts BIO
FROMAGE Fol épi Fromage _blz’;mc Petit Filou Yaourt nature
aromatisé
DESSERT Compo;(:acijseepomme Fruit de saison Creme dessert praliné Eclair vanille
g roduit issu
£ dePI'Agri::uIture 'fﬁ Label Rouge |:Jr Race a Viande Produits Locaux I e ()
Biologique . e lor (:ﬂ
i Plats Maison Va innovation Vo Viande frangaise




Semaine du 15/06 au 19/06/2020

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGETARIEN
4 ag |
ENTREE Céleri BIO rémoulade Con_combre BIO Salade_d_e ble ala Salade grecque
vinaigrette parisienne
BLAT Burger de veau au jus Filet de Ilmande Pavé du fromager Sauté de poulet sauce
meuniére curry
i &
GARNITURE Semoule BIO Petits pois Brocolis béchamel Pommes de terre vapeur
A8 |
FROMAGE Emmental individuel Fondu président Fromage blanc nature Pett suisse !BIO
aromatisé
DESSERT Flan chocolat Beignet au chocolat Cocktail de fruits Fruit de saison
Lat] Produit issu _x} |w
de I'Agricul i bel | a Viand dui e
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culinaire
TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France



Semaine du 22/06 au 26/06/2020

culinaire

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE

ORIGINE France

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGETARIEN REPAS FROID
a8 & 4|
ENTREE Salade verte BIO & Salade Eie pommes de Tomates BIO Concombre vinaigrette
croutons terre a la catalane
H &
PLAT Axoa de beeuf & riz BIO Stick végétarien Jambon blanc Poisson pané
a8 = HO &
GARNITURE (plat complet) Carottes Taboulé BIO Courgettes béchamel
45 |
FROMAGE Carré frais BIO Yaourt nature Fromage b Iz,;mc Petit Louis
aromatisé
Flan vanille n : . . . .
DESSERT an vaniie nappe Fruit de saison Fruit de saison Tarte aux pommes
caramel
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Semaine du 29/06 au 03/07/2020

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU SOS PIQUE NIQUE
ag | A8 |
ENTREE Radis & beurre Melon BIO Paté de volaille Tomates BIO a craquer
PLAT Sauté de beeuf au jus Steak d.e cabillaud a Raviolis de volaille Sandwich grpmental
l'aneth crudités
A8 |
GARNITURE Pommes (;Ie terre Poélée de légumes BIO (plat complet) Chips
rissolées
FROMAGE Pavé demi sel Petit suisse aromatisé Compote de pommes Yaourt a boire
A8 |
DESSERT Péches au sirop Cakelet Petit beurre Fruit de saison BIO
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TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE

ORIGINE France




